MENU

VIEL NEUES BEI DO & CO IN DER ALBERTINA

Unser neues ,Sharing-Konzept” bietet Ihnen die Moglichkeit,
eine groBe Vielfalt der mediterranen Kiiche zu genieBen.
Wir empfehlen Ihnen, mit 2-3 Speisen pro Person zu beginnen
und anschlieBend nach Lust und Laune weiter zu bestellen.

Sie konnen selbstverstandlich auch jede Speise einzeln bestellen.

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

lhr DO & CO | Albertina Team

COVID-19
CONTACT TRACING
GASTEREGISTRIERUNG

DOQLCO




FLEISCH & CO FISCH & MEERESFRUCHTE

VEGETARISCH

MEDITERRANES THUNFISCH SASHIMI ° €
jalapeno olivendl / frische mango / basilikum

LACHS CARPACCIO CLAUDIOQ PIcItiGIm €
sauerrahm-senfdressing / zitronenpfeffer / rote zwiebel

GEGRILLTER ATLANTIK THUNFISCH AIPIF €
gazpacho relish

POPCORN SHRIMPS Riclcit €
triiffel-avocado dip

FRITTIERTE BABYCALAMARI RIGICIt €
lemon aioli
GAMBAS AL AJILLO ® €

olivendl / knoblauch

GEGRILLTER KABELJAU ®lI¢ €
auberginen tartare / harissa-minz-ol

DRY AGED RIB EYE TATAKI €l6It €
triiffeldressing / griiner spargel

JAMON IBERICO 5 JOTAS & MANCHEGO ¢IGILIAIM €

KOFTE AUF FLADENBROT A6 €
tiirkische fleischballchen / minzjoghurt

MORCILLA 6Itio €
spanische blutwurst / pochiertes ei / kartoffeltempura

KNUSPRIGER PORK BELLY t/clGlofm €
sellerie-krensalat / cole slaw

CROQUETAS DE JAMON (6 ST) €
DRY AGED RIB EYE VOM ROST © €
chimichurri

GEGRILLTE BROCCOLINI €lGlP\~ €

spicy chutney / gerdstete mandeln / pecorino

OFENGESCHMORTE BABYKAROTTEN ¢ V* €
honig-balsamico glace / zitronenlabneh / frischer koriander

BIO MAISKOLBEN €16 v €
gegrillt / kerbel-parmesanbutter

MEDITERRANES GEMUSE © & €
in olivendl geschmort / frischer rosmarin / thymian

SHAKSHUKA ¢ Vv €
orientalisches melanzani-tomatenragout / pochierte landeier
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PASTA

DESSERT

MEDITERRANER ARTISCHOCKENSALAT ¢1¢ v €

gehobelte artischocke / rucola / tomaten / parmesan

GEFLAMMTES KARFIOLSTEAK ¢ V* €
erbsencreme / karamellisierte feigen

PIMIENTOS DE PADRON @, €
ZIGARREN BOREK (6 ST) G1¢1A\ €
gebackene blatterteigrolichen mit fetakase

SUSSKARTOFFEL POMMES & €
RIGATONI IN TRUFFELPANNA V Alcl6 \* €
frischer triiffel / parmesan

GNOCCHI MIT BUFFELMOZZARELLA Alc€l6 \ €

In langsam gegarter tomaten-parmesansauce

CAPPELLACCI MIT OCHSENSCHWANZRAGOUT Alclcitio ¢
RICOTTA MEZZELUNE MIT SPARGEL Al€IG €
HAUSGEMACHTE MARILLENKNODEL AlclG €
butterbrosel

DO & CO's CHOCOLATE SURPRISE AICIGIHIFIN €

frische mango

SCHWEDENFRUCHTE ©!6 €
frische erdbeeren / limetten-sauerrahm / vanilleoberseis
CREMA CATALANA cl¢ €
DREIERLEI MOUSSE AU CHOCOLAT CIEIFIGIH €
GEDECK

A-Glutenhaltiges Getreide / B-Krustentiere / C-Eier / D-Fisch
E-Erdnuss / F-Soja / G-Milch / H-Schalenfriichte / L-Sellerie / M-Senf
N-Sesam / O-Sulfite / P-Lupine / R-Weichtiere

V* vegetarisch / % vegan

@docovienna | #docovienna
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