
G U T E N  M O R G E N !

2 Stück Jour-Gebäck, Mini Croissants & Butter G / A / F / P / C / H 	 € 12,00
Variation von Marmeladen & Blütenhonig
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Irischer Räucherlachs mit Frischkäse
Kren & Kapernbeeren D / G / O	 € 14,00
Käsevariation G / M	 € 10,00
Vulcano & Beinschinken	 € 10,00

frische Früchte	 € 6,50
hausgemachtes Birchermüsli  E / A / G / F / H 	 € 6,50
Joghurt mit frischen Beeren G	 € 6,00
Granola mit Honig-Joghurt	 € 6,00

Schwarzbrot mit Bauernbutter 
und frischem Schnittlauch A / P / G	 € 4,50
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Oeuf en Cocotte gratinée & Brioche	 € 24,50
Plat du Fromage
Granola mit Honig-Joghurt

2 Stück Jour-Gebäck, Mini Croissant & Butter
Marmeladen & Blütenhonig

frisch gepresster Orangensaft
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Weichgekochtes Ei	 € 22,50
Vulcano & Beinschinken / Käse
Bröseltopfen mit frischem Schnittlauch
frische Früchte

2 Stück Jour-Gebäck, Mini Croissant & Butter
Marmeladen & Blütenhonig

frisch gepresster Orangensaft
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Irischer Räucherlachs mit Kren & Kapernbeeren	 €	 29,00
Vulcano & Beinschinken / Käse
Crudités auf Cream Cheese
hausgemachtes Birchermüsli

Wählen Sie:
Spiegelei / Eierspeise / Omlette – je 2 Eier

2 Stück Jour-Gebäck, Mini Croissant & Butter
Marmeladen & Blütenhonig

frisch gepresster Orangensaft
Glas Prosecco

 L
U

X
U

R
Y 

G 
/ A

 / 
F 

/ P
 / 

E 
/ C

 / 
D 

/ L
 / 

O 
/ H

 



Orange	 0,125 l	 € 6,50
Orange-Banane	 0,125 l	 € 6,50
Grapefruit	 0,125 l	 € 7,50
Karotte	 0,125 l	 € 6,50
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DO & CO Prosecco O	 0,1 l 	 € 8,50
Veneto / Italien		

Bellini O	 0,1 l 	 € 11,50
frisch pürierte Pfirsiche / Prosecco

Hédiard Brut O	 0,1 l 	 €16,00

Taittinger Brut Rosé 	 0,1 l 	 €18,00
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Espresso		  € 3,90
Espresso Macchiato		  € 4,20
Doppelter Espresso / Macchiato doppio		  € 6,90
Verlängerter		  € 5,90
Melange / Cappuccino		  € 5,90
Café Latte		  € 6,90
Demel’s heiße Schokolade / Schlagobers G / H / F		  € 7,50
Selektion von Teespezialitäten		  € 6,50
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weichgekochtes Ei C	 € 2,90
Ei im Glas / Spiegelei je C	 € 3,50
Spiegeleier im gebratenem Beinschinken C / G / P	 € 9,50
Eierspeise mit Kernöl und Kürbiskernen C / G	 € 8,50
California Omlette – Avocado / Tomaten C / G	 € 10,50
getrüffelte „Eggs Benedict” L / C / D / A / P / G / M / O / F	 € 16,50
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G U T E N  M O R G E N !

A-Glutenhaltiges Getreide / B-Krebstiere / C-Eier / D-Fisch 
E-Erdnuss / F-Soja / G-Milch / H-Schalenfrüchte / L-Sellerie 
M-Senf / N-Sesam / O-Sulfite / P-Lupinien / R-Weichtiere

@docovienna | #docovienna
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soft-boiled egg	 € 22,50
ham & cheese variation
cottage cheese with chives
fresh fruits

2 bread rolls, mini croissant & butter
jams & honey

freshly squeezed orange juice

Oeuf en Cocotte gratinée & brioche	 € 24,50
Plat du fromage
Granola with honey-yoghurt

2 bread rolls, mini croissant & butter
jams & honey

freshly squeezed orange juice

Irish smoked salmon with cream cheese, 	 € 29,00
horseradish and capers
ham & cheese variation
Crudités – vegetables dipped in cream cheese
homemade Birchermüsli

Please choose:
egg in a glass / fried egg / scrambled egg / 
omlette – each 2 eggs

2 bread rolls, mini croissant & butter
jams & honey

freshly squeezed orange juice
glas of sparkling wine

G O O D  M O R N I N G !

2 bread rolls, mini croissants & butter G / A / F / P / C / H 	 € 12,00
variation of jams & honey
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Irish smoked salmon with cream cheese 
horseradish and capers D / G / O	 € 14,00
variation of cheese G / M	 € 10,00
variation of ham	 € 10,00

fresh fruits	 € 6,50
homemade Birchermüsli E / A / G / F / H 	 € 6,50
yoghurt with fresh berries G	 € 6,00
Granola with honey-yoghurt	 € 6,00

brown bread with butter & chives A / P / G	 € 4,50
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Orange	 0,125 l	 € 6,50
Orange-Banana	 0,125 l	 € 6,50
Grapefruit	 0,125 l	 € 7,50
Carrot	 0,125 l	 € 6,50F
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soft-boiled egg C	 € 2,90
peeled egg in a glass / fried egg each C	 € 3,50
ham and eggs C / G / P 	 € 9,50
scrambled egg with pumpkin seed oil and cores C / G	 € 8,50
California omlette – avocado / tomatoes C / G	 € 10,50
truffled eggs Benedict L / C / D / A / P / G / M / O / F	 € 16,50
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G O O D  M O R N I N G !

A-gluten containig cereals / B-crustaceans / C-egg / D-fish 
E-peanut / F-soy / G-milk / H-nuts / L-celery M-mustard 
N-sesame / O-sulfites / P-lupins R-molluscs

@docovienna | #docovienna

DO & CO Prosecco O	 0,1 l 	 € 8,50
Veneto / Italien		

Bellini O	 0,1 l 	 € 11,50
fresh peaches / Prosecco

Hédiard Brut O	 0,1 l 	 € 16,00

Taittinger Brut Rosé 	 0,1 l 	 € 18,00
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Espresso		  € 3,90
Espresso Macchiato		  € 4,20 
Doppelter Espresso / Macchiato doppio		  € 6,90
Americano		  € 5,90
Melange / Cappuccino		  € 5,90
Café Latte		  € 6,90
Demel’s hot chocolate / whipped cream G / H / F		  € 7,50
Selection of Teas		  € 6,50
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